Diner
de la

Saint-Sylvestre
2011

Nowze Samerlis Aotk
22 dowra. Loups S M€ -




L'Huttre Creuse Gillardeau en Gelée “Terre et Mer”
oo oo O
L e Bonbon de Toie Giras Moka—_[:v‘uﬁe
EERESRES

Caprice 6xo+ique ]\/\angu\e Tourteau au ]\/\ariage c"épices

e

Embrouillade de Cuisses de Carenouilles au Basilic TPourpre,
Céleri Qilacé au Safran et Crelée Ciitronnelle-Caingembre
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Soupe de Haricots Blancs et Truffes Noires

S 05Z
Des Noix de Saint-Tacques dans une Mariniere a I'+Huile Vierge
et au Chardonnay Relevée d'un Medley d’+Hlerbes
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Saumurade de Turbot TPoireau-"Truffe, Fumet de Crustacés a I’Estragon,
Crosnes et Noix de Carenoble
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1L e Homard sous un\Noile de L_ard Fondant
Baigné d’une &ssence Matrine a la Syrah,
Déclinaison Végétale et Tetits Coquillages

NS
L a Note Digestive FFruitée et Acidulée
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Supréme de Blanc de TPoularde de Bresse et Sot Ly L aisse
Sewrvis dans un Bouillon Groiiteux avec des Ceeurs de Cardons et des Truffes
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“Crois Avant-Desserts en Surprise
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I’ Entremets «Saint-Sylvestre» version 2011
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L a Talette des Triandises, Macarons et Chocolats Maison



