GEORGES BLANC
A

Georges Blanc et son équipe
vous souhaitent la bienvenue
et un agréable moment

Secret de Chef

Venez vivre un moment de partage et de passion caur cde la brigade du restaurant
gastronomique.

Frédéric Blanc, chef de cuisine, aura le plaisirvdas accueillir au sein de toute la brigade le
vendredi et le samedi matin :

Cours de cuisinede 9h30 a 11h30, élaboration d’'un menu compremestgrands
classiques de Georges Blanc, et remise des recétiiesces.

Dégustationde votre préparation au restaurant gastronomique

Cocktail Maison & Les Amuse bouche du

jour
*
. . . Macon - Blanc d'Azena
Embrouillade de Cuisses de Grenouilles Vin Rouge — Sélection du Sor:/lmelier
Au Basilic Pourpr:, Céleri et Safran Les vins seront servis au verre sur la base d’'une demi-

bouteille par personne.
Eclaté de Homard Confit au Vin Jaune, Eaux Minérales

De Fines Ravioles a I'Oseille et une Parure Café ou Infusion
Sylvestre
b 3

Le Volaille de Bresse Sauce Foie Gras,
Avec une Royale de Foie Blond a
I'Artichaut
Une Gaufrette d’Ail Doux, des Crépes
Vonnassiennes
b 3

Votre Choix parmi les Desserts de Saison

(le menu peut étre soumis a quelques
modifications en fonction de la saison)



