3 o
!
AN =
I\

‘)"';S‘ij \ié“\ P e,
1TSS

N

=

Crenaps Blawe

C’est la Saint-Valentin

En Amuse bouche
L’huitre en gelée « Terre & Mer »
L’escargot de Bourgogne au vert

é

Foie Gras de canard Mariné et nectar de Saint Amour,
a I’émincé de cceur d’artichaut Aigrelette

é

Duo de Saint Jacques et grosses crevettes,
aux pointes d’asperges et pommes d’Amour mi-confites,
sauce « Velours » au mariage d’épices

é

Sorbet Pamplemousse rose au Brut d’Azenay

é

Filet de Beeuf en croiite, Risotto moelleux a I’essence de truffe

é

L’entremets de la Saint Valentin

Petites douceurs et mignardises

é

69 €
Ou

99¢€ avec les boissons
(Apéritif Maison, une bouteille de Champagne ou de Vin pour deux personnes, Eau Minérale et café)

Renseignements et réservations :

L’Ancienne Auberge a Vonnas 04 74 50 90 50
L’Embarcadére a Jassans-Riottier 04 74 07 07 07
Le Splendid a Lyon 04 37 24 85 85
Le Saint-Laurent a Saint laurent sur Saéne 03 85 39 29 19
Place Bernard a Bourg en Bresse au 04 74 45 29 11
Le Saint Georges a Chalon/Saéne 03 85 90 80 50




