Menu

Vendredi Blanc

&3 EB 3

3 petites notes apéritives du moment
0
La Truite de la Source du Moulin de I’Etre
au Safran de Bresse pimenté
S
Le Rouget Barbet de nos cotes
dans une Essence marine
anisée au Fenouil et suc de Tomate d’Eté
de notre Jardin d’Epeyssoles
(o]
Le Supréme de Poularde de Bresse
maturé et cuisiné
dans une étonnante Marinade lactée
20
Exquise délicatesse
d’un Feuille a Feuille Café-Miel Muscovado
20
Un Eventail de petites douceurs

fruitées et chocolatées

220 €

Pour accompagner votre repas,
nous vous proposons un accord mets et vins « classique » a 210 €
ou « Premium » a 320 €.
Notre équipe sommellerie se tient d votre disposition.

Menu donné a titre indicatif, valable uniquement les vendredis au déjeuner,
sur réservation et selon disponibilités.



