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Commandes a passer au minimum 48 heures avant,
et payable a l'avance.




¢ Feuilletés

¢ Quiche, pizza, pissaladiére et feuilleté Comté, 1€S 100 Z.ueeveveeeeerveeeeieeeeieeecieeeeieeene 5€
@ GOUZETES ...uvvveeiierrreeeieitreeeeaeitteeeesssaeeeessseeeessssssaeessssseeeesssssssesessssssessssssseessssssseees 0,80 €
+Vol au vent non garni, 1a PIECE......couvviiiiiiciiiee et e e ae e 1,20 €
¢ Tartes salées Grande Portion
#Pizza VEgétale........ccooeuviiiiiciieeeceeeeeceee e 14 € ciieeeeeeeeeecrrrreeeee e, 4€
# Pizza Bressane.....ccccccvveveeeeeeiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 14€ e, 4€
¢ Pizza au Jambon ........cooevvviiiiiiiiiie e 14 € iieeeeeeeeeeccrreeeee e 4€
#Pizza au SAUMON ....ccoovvviiiiiiiiiiiiicicc, 14€ e, 4€
¢ Tarte aux Fromages ........cccceveveviiiiiiiiiiiiiiiiiciccccceceeceeeeeee, 14 € i, 4€
Les Amuse-Bouches Froids 1a PI€Ce......cccuiiiiiiiiciiiiccieecteceeecee e 2,50 €

¢ Saumon fumé Maison au bois de Hétre

¢ Le Crabe Satish sous un voile de Piment doux

¢ Piperade de Crustacés au Gingembre

¢ Rouget, Pomme de terre et zestes de Citron vert
¢ Bisque de Langoustines a I'Estragon

¢ Gaspacho Tomate-Fraise

Les Amuse-Bouches Chauds 1a PIECE .......uuvieeiiiiciiiieieecieeceeecee e 2,50 €

¢ Cromesquis croustillant de Tourteau et Coriandre
¢Velouté « Tout en vert » au jus de Coquillages

¢ Samoussa d'une fondue d’Agneau au Massalé pimenté
¢ Accras de Légumes acidulés

¢ Samoussa Végétarien

¢ Accras de Truite au Piment d’Espelette

¢ Crevette en Tempura aux Epices douces

A réchauffer quelques minutes a 180°C au four

Mos Planches & Pardager

¢Planche de Charcuterie, DAl PEIS......iciiieeecieeeeireeecteeeeieeeeereeesreeeessreeessneesssneens 14 €
Saucisse séche, Jambon Cru

¢ Planche de Fromages, DAr PEIS......ccuccviieiiiiiiieeeeecirteeeeeieeesesveeeessssnaeessssssseesnns 11€
Comté, Saint Félicien, Saint Marcelin

S Planche MIixXte, DAr PETS ..ccuuiiiieeiiieeiiciiieeeeectteeeeciteeesesireeeeessareeeessssaseessssssaesannns 14 €

Un assortiment de charcuterie et de fromages

Nos planches, sont élaborées avec des produits de qualité et frais
soumis a des contraintes d’approvisionnements

Commandes a padder aw minimum 48 heuned d b awance



(ote Enleces

¢ Aiguillette de Saumon Saumuré au Gingembre et Coriandre, le kg .........ccccuveenneen. 68 €
(80g par personne)

¢ Velouté forestiére, émulsion de Foie Gras, le litre .......coooovvvveeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee, 21€
(250ml par personne)

¢ Saumon fumé Maison ( en tranche ou darne) le Kg .........coeeveeieciiieciiiiiicieiicieeee. 80€
(80g par personne)

S HUre de Truite, 1€ KZ .o.uvvieeeeeeeeeeeee ettt ree e e e rre e e e eeaaa e e e e aaa e e 60 €
(80g par personne)

¢ Gaspacho Tomate-Fraise et Pesto Basilic, le litre .........ccoeeeeiieeiicciiieiiccieeeeceeeeees 15 €

(200g par personne)

« Les Terrines » sur commande uniquement

¢ Classique Paté en crotite marbré de Foie Gras, le Kg ....cccceeevviievieiecieecciieeeieeeee. 49 €
(150g par personne)
¢ Terrine de Foie gras de Canard, 1€ KZ.......ccccueeeeuiiieciiieciiiecieecteecee e 150 €
(80g par personne)
De e et dEan 1ouce
¢ Quenelle de Brochet maison, Sauce Homardine, la portion.........ccceccveeecvveeccveeeennenn. 12 €
¢ Cuisses de Grenouilles sautées comme en Dombes (12 Piéces), la portion ................ 33€
¢ Dos de Bar roti, 12 POTHON .eeoeiieiiiiieieeteeeete ettt 22 €
¢ Filets de Rouget « Barbet » dans un jus de roche, la portion ..........cccccceviireiennnnne. 45 €
¢ Demi Homard froid a la Parisienne, 1a portion.........cccccveeeeieeeeiieeecieecceeeeeeeenen. 50 €
¢ Demi Homard gratiné Risotto Carnaroli au Safran de Bresse, la portion................. 50 €

A réchauffer quelques minutes a 180°C au four

¢ Traditionnelle Poularde de Bresse a la Créeme, la portion .........cccceeevveeeecveeeccereeennenn. 23 €
Supplément Sauce Foie Gras et Champagne, la portion........cccceeeeeeceveeieccieveeeeennns 5€
Supplément Morilles, 1a POTtioN......cccuiieeiieeiiieeeieeceecee e 6€
¢ Poulet de Bresse aux Ecrevisses, sur commande 48h a I'avance, la portion..................... 25 €
¢ Poulet de Bresse en Crotite de Sel, sur commande 48h a 'avance, pour 4 pers................ 95 €
¢ Cote de Veau francaise, une Poire infusée de Verveine fraiche pour 2 pers.............. 60 €

¢ Filet de Boeuf en Crotite « Wellington », 1a portion ........ccceccveeeevveeecieecscieeescieeeecnnenn. 32€



7 Ja Pblaille deBresse

¢Poulet prét a cuire «<PAC » le kg..........oc..... 24 €
Une volaille a cuire au four et a déguster !
¢Poularde le kg ..o, 26 €

Une volaille élevée pour sa chair tres appréciée !

N

Wos Sauces

¢ Sauce Homardine
¢ Sauce Mariniére
¢ Sauce Financiere
¢Sauce a la Creme
¢ Sauce au Foie Gras
¢ Sauce Mariage d’Epices et vin jaune
20 € le 2 litre - 37 € le litre

Les Ljaendlivees

¢ Crépes Vonnassiennes, 16S 8 PIECES ...ccuuiiriirrieriieniieniteeiteeteeetee ettt eae e e 8€
¢ Purée de Pomme charlotte au Mascarpone, 1a portion..........cceceeeveevienieenneenneenneeenne 7€
¢ Risotto Carnaroli au Safran de Bresse, 1a pOrtion .........ccceeeeeeeeecieeecieeeciieeeeceeeeeeeeeene 9€
¢ Multicolore de Légumes de Saison, 1a pOrtion .......ceeeecueeeecieeeeeieeeeieeeccieeeeieeeevee e 7€

A réchauffer quelques minutes a 180°C au four.



/o Palisserie

En portion individuelle : (la Piece)

¢ Paris-Brest Pistache...........cccouuuueennne. 4€ eNamelaka ......ccccceevvveeeeecneeeeennns 4 €
¢ Paris-Brest Noisette........ccccveeveereeneene. 4€ ¢ Tarte Chocolat Cacahueéte.......... 4€
¢ Millefeuille Vanille et Caramel ........... 4 € ¢ Foret noire........ccceeeveeeeeveveeennenn. 4€
¢ LEXOtIQUE ..ottt 4€ ¢ Eclair Chocolat...................... 3,50 €
e Tarte au Citron yuzu ..........cececeveeeeneee. 4€ e Eclair Vanille.........cceuenn.... 3,50 €
¢ Tarte individuelle aux Fruits .............. 4€

(Sous réserve de changements avec les nouvelles créations)

A plusieurs :

¢ Paris-Brest Pistache
¢ Paris-Brest Noisette

o Crousti-crémeux # ) o Pour 4 personnes................... 16 €
o L’Exotique o s .. Pour 6 personnes................... 24 €
o Millefeuille 4 la Vanille : - ,_5’ 7 o] Pour 8 personnes................... 32€
+ St Honoré

¢ Tropézienne v’

¢ Namelaka 3 chocolats
¢ Forét noire

(Sous réserve de changements avec les nouvelles créations)

Les Desserts glacés :

¢ Les Vacherins et Omelettes Norvégiennes :(plusieurs parfums au choix)

) o 0 o) i 1 Lo ) £ H U UPRPRRRNE 4,50 €
POUT 4 PETSOTITIES ... eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesesssesesssssssssssssssssssssssasssssasssssssasssssssssnnns 18 €
) 20170 o3 o Tod Y0 1 £ =X 27€
POUT 8 POT'SOTITIES ... .ueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s e sesessssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassnsnens 36 €

Les Mignardises :

@ ASSOTHIMENTS, 18 PICCE ...uviieieciiiieiccite ettt e e e e aae e e e e aa e e s e eaeeeeesaeaaaaans 1,30 €
® MACATONS, 18 PIECE...eeireiiieeiieeeieeecieee ettt ettt e e sae e e re e e s bae e s saseeesssaeessaeesnnnas 1,30 €
¢ Choux a la créme par 3 (1 portion) forme classique.......c.ccceeveerveereseerseeeneenseennnen. 8.50€

¢Choux a la creme par 3 (1 portion) forme particuliere...........ccceeeeeuveeeeeciieeeeecciieeeeenns 9€



Les Tartes :

¢ Multi-fruits Pour 4 personnes...........c.ue....... 16 €
¢ Chocolat Pour 6 personnes...................... 24 €
¢ Citron - Yuzu Pour 8 personnes...................... 32€
¢ Aux Fruits selon la saison
¢ Tarte Chocolat Cacahuéte
¢ Tatin
Tarte aux Pommes :
POUT 6 OU 8 PETSOIMES ....cvvvvrvririreiiiiiirirrerieeeeeeeeeeeeaeeereereeeeeaaee—e———————————————————————————————————_. 12€
Les Tartes (a base d’'une pate briochée) Grandes Petites
L 21 o (S 10 ] D63 N Q€ it 5€
e Tarte AQUX agIUIMES ....ccccvueeiiiiiiiiieiceeeeeeee e Q€ i 6€
eTarte Bressane .......ooouueiiiiiiiciiiiiiicee e 3 [0 1 USRS 6€
eTarte aux Pralines ......ccooovvvvveeeeiiiiiiieieeeeeeece e 13€ i 7€
¢ Tarte Bressane aux pépites de chocolat......................... 13 € it 7€
¢ Tarte caramel beurre salé ..........ccccccovveeeeciiieeicciiieeenn, 13€ i 7€
¢ Tarte créeme brulée...........oeeveeiiiiieciieeeeeceeeeeceeeee, 13€ i 7€
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Jes Paing

Pour tout le repas

Baguette Flite Gros Pain
¢ PAIN BLANC a la farine de Blé ................. 1€ e, 1,40 €
¢ PAIN DE CAMPAGNE A L’ANCIENNE.... 1€..ooveevereenee. 1,50 €, 2,70 €
¢ PAIN « LE VONNASSIEN »
sur levain de Sarrasin ........cccceeeevuvvvvrreeeeenn. 1,20 € cuvvvvveeennn. 1,00 €.oovveeeeeeereeennn, 3,60 €
¢ PAIN « TRADITION » Bio
a la farine supérieure.........cceeveeeeveeecnnnennee 1,10 €
¢ PAIN COMPLET Bi0 (400 ) .uttttiieeiiieiiriiiieeiesiiteeeesiieeeessssneeesssssssessssssssessssssssesas 2,20 €
¢ PAIN PAVE D’AESTIV Bio 4 la farine Bio locale (400 ) ....covuvveveuereveeerererererennees 2,20€
¢ PAIN AU LEVAIN sur fermentation longue ........c.cccceceeevienniiniinnnienniennieneeeee. 0,70 €
¢ PAIN « PAILLASSE » EN BLANC a la farine de Froment (400 g)......cccccveeeuvenneee. 2,10 €
¢ PAIN « PAILLASSE » EN NOIR a la farine non blutée (400 €) ....cccccveeevureeeurennneee. 2,10 €
¢ BAGUETTE AUX CEREALES BiO...ccooiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 1,10 €
¢ PETITE BOULE RUSTIQUE ...ttt eeeeeeeveteee e e e e e eeeeevaanneeeeeeeeeeaennes 1,50 €
¢ GROSSE BOULE RUSTIQUE.....cuutiiieiieiieeirtticeeeeeeeeeeevveee e e e eessevaaaesesseesesssssnnnns 2,70 €
¢ PETITE MARGUERITE a la farine blanche............ccooceiiieeiiiieiiiieciieeeeeeceeeecvee e 1€
¢ GROSSE MARGUERITE a la farine blanche ...........ccccooeieeiiiiicciiieecieeecceeee, 1,50 €
Les Pains festifs
¢ PAIN DE CAMPAGNE AUX NOIX ....ucoiiiieeiieiiiiieeeeeeeeeereeenieeeeeeeeeesssssnnneeseessssssnes 2,20 €
¢ PAIN BLANC « FIGUE NOISETTE »....coeiiiiiittiieeeeeeeeeeeeeceeeeeeeeeeeeveveeeeeeeeeeeeeanes 2,20 €
¢ PAIN AU MELANGE DE CEREALES NOIRES ........ccoceeieeiieeeerresteesesssessesseesenns 2,20 €
¢ PAIN AU MAIS Bi0 (400 £) c.evieieieiieeeeeeeeeiieteieeeeeeeeeesesese s essssssesesssesssssssesesns 220€
¢ PAIN DE « METEIL » AU CITRON (400 £) .eeeevtteriieiniieeniieeeseeeessreesesneesssssessnnns 2,20 €
¢ PAIN DE MIE a la farine blanche de Froment (Demi) ......ccccoevvvvveeeeeeeeicccinnreereeeeeen. 6€
¢+ PAIN DE MIE a la farine blanche de Froment (€ntier) ......cccccceveeeveeeieiieeeeeeeeeeeeeeeeenees 12€
¢+ PAIN DE MIE Rond a la farine blanche de Froment .......cccccccuvveveeeiiiiiiicnneneeeeeeeen. 2,10 €
O PAIN VIENNOIS AU COMTE .ottt eeeeeeeeeeeeteeeeeeeeeeeeteeeeseesesestesesesseeeaesseeenens 3€
¢ PAIN VIENNOIS AUX LARDONS .....uoieieeeetticeieeeeeeeeeernteeeeeeeeeesssssnnneeesesssssssnnnnnnnns 3€
¢ PAIN DE SEIGLE CLASSIQUE BiO.....uuuutiiieiiiieeiirreeeeeeeeeeeeernnreeeeeeeeeesennssssesseeens 2,20 €
Les Portions individuelles
¢ TORSADE VONNASSIENNE .....cotttcieiieieeeeitiicceeeeeeeeeeerenneeeeeeeeesssssnnnnnsesessssssssnnnns 0,40 €
S TORSADE AU LEVAIN ....oiiiiiiiiitcceeeeeeeeeeettteeeeeeeeeesessssnnneeseessssssssnnnnsesessssssssnnnns 0,40 €

® CROISSANT AU SEL ...uutiiiiiiiiiiiiiiiieiiiiteciniittecnireesseirte e sessseesessaneesssssnseessssnns 1€



La Boutique Ljowemande

Ouverte tous les jours
Lundi & Mardi : ghoo - 17hoo
Les autres jours de la semaine : 9hoo - 19h30

04.74.50.90.52
boutique@georgesblanc.com

LaBouwlangerio et Patisserie
Ouverte tous les jours

Lundi & Mardi : 6hoo — 18h30
Les autres jours de la semaine : 6h30 - 19h30

04.74.50.90.81

La Cave o (Manger

Ouverte tous les jours
Lundi & Mardi : 9hoo - 17hoo
Les autres jours de la semaine : 9hoo - 19hoo

04.74.50.90.83

Un livret présentant les allergenes est consultable en ligne.

GEORGES BLANC

3 étoiles Michelin RELAIS & oy
Depuis 1981 F - 01540 VONNAS * Tél. : +33 (0)4 74 50 90 90 CHATEAUX -

0253 % @ﬁ PARC & SPA o2 G/ss

reservation@georgesblanc.com * www.georgesblanc.com



