Menu du Dejeuner
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3 petites Notes Apéritives

o)

Version automnale pour le Pigeon de Pierre-Eudes,
Bouquetiere Végetale et Pastilla croustillante au gout profond

ouv

Le soyeux Lieu Jaune « Mimosa »
aux subtiles saveurs d'un Bouquet Pastoral

o

Le Supréme de Poularde de Bresse mature,
cuisine dans une etonnante Marinade lactee,
un delicat Gateau de Foie Blond comme laimait Brillat-Savarin

ou

Avec les Accents de notre Jardin du Bois Blanc,
le Veau de Lait et le Ris s'offrent [Oscietre Royal

ap

Exquise délicatesse
d'un Feuille a Feuille Café-Miel Muscovado

ouv

Découverte d'une « Pomme en LAir »
confite et glacée au Gingembre un coeur coulant Vanille-Caramiel

ap

Un Eventail de petites Douceurs
fruitées et chocolatées

105 €

(Hors boisson)

RESERVER

Pour accompagner volre repas, nous vous proposons « La Sélection du Sommelier »
3 verres de vin spécialement choisi par notre Chef Sommelier a 140 €

Notre equipe sommellerie se tient a votre disposition.

Menu valable uniquement au déjeuner, sur réservation et selon disponibilités,
sauf jours de fétes, veilles de jours de fétes et évenements.

Le choix de ce menu doit étre indiqué lors de la réservation.


https://ib.guestonline.fr/instabook/bookings/b6sadeK/selection

