LE ROYAL VONNAS IDEAL POUR ACCOMPAGNER VOTRE AMUSE-BOUCHIEE ........ccccvveeeeevueeeeeeniennnns 16 €

ENTREES

LE FOIE GRAS DE CANARD MARINE AU PORTO ..ottt e e 26 €
LA TRUITE DU MOULIN DE L’ETRE EN GELEE D’AROMATES AU CHARDONNAY,
UNE AIGRELETTE AUX HERBES DU JARDIN D EPEYSSOLES ... ettt et e, 26 €
NOTRE PATE EN CROUTE MARBRE DE FOIE GRAS, JUS MIROIR A LA SYRAH «..nee et 25 €
LES ESCARGOTS DE JEAN-LUC MARTIN €« VERT PRE % A L AIL DOUX ..vutnttite e ee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e 23 €
UN RUSTIQUE GATEAU DE FOIE BLOND SELON ELISA BLANGC ....oeie et e, 23€
LA QUENELLE DE BROCHET HOMARDINE, RIZ Pl AF .ttt e 26 €
DES ST-JACQUES PAREES D’'UN FIN RAGOUT DE CHATAIGNES ET CEPES .. ettt e 30 €
LES CUISSES DE GRENOUILLES FRAICHES EN PERSILLADE « COMME EN DOMBES », (SELON ARRIVAGE)
EN ENTREE ..ottt 30 € ou B N P AT et e, A3 €
J S
NOTRE EMBLEMATIQUE VOLAILLE DE BRESSE
A LA CREME SELON « LA MERE BLANC », CREPES VONNASSIENNES (SUPPLEMENT POUR MORILLES O €).........cc........ 31 €
ou
ROTIE A LA BROCHE, NOTRE PUREE DE POMME DE TERRE € AGATA D «.eueie et e 31 €
N\ Ve
[MENU ENFANT PRESENTE SEPAREMENT (JUSQU'A 1O ANS) o veeeee oo e, 22 € ]

NOUS VOUS ACCUEILLONS TOUS LES JOURS JUSQU’A 14HOO POUR LE DEJEUNER ET 2 1HOO POUR LE DINER.

pal
T3 TOUS LES PLATS DE LA CARTE SONT « FAITS MAISON » EXCEPTES LES ESCARGOTS, GLACES ET SORBETS.
ILS SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUTS.

UNE CARTE INDIQUANT LES ALLERGENES CONTENUS DANS LES PLATS EST A VOTRE DISPOSITION SUR DEMANDE.




LA CUISINE DE NOS MERES

EN 4 PLATS (AVEC CHOIX)

UNE NOTE APERITIVE
A

LE FOIE GRAS DE CANARD MARINE AU PORTO
ou
LA TRUITE DU MOULIN DE L'ETRE EN GELEE D’AROMATES AU CHARDONNAY,
UNE AIGRELETTE AUX HERBES DU JARDIN D’EPEYSSOLES
ou
NOTRE PATE EN CROUTE MARBRE DE FOIE GRAS, JUS MIROIR A LA SYRAH

#A

LES CUISSES DE GRENOUILLES FRAICHES EN PERSILLADE « COMME EN DOMBES »
(SELON ARRIVAGE, SUPPLEMENT 10 €)
LA QUENELLE DE B(})?Lé)CHET HOMARDINE
UN RUSTIQUE GATEAU DE FO(I)II;BLOND SELON ELISA BLANC
LES ESCARGOTS DE JEAN-LUC l\(/)[:RTIN « VERT PRE » A L’AIL DOUX

$A

i LA VOLAILLE DE BRESSE AOP :
A LA CREME SELON « LA MERE BLANC », CREPES VONNASSIENNES (SUPPLEMENT POUR MORILLES 9 €)
ou
ROTIE A LA BROCHE, NOTRE PUREE DE POMME DE TERRE « AGATA »

#A

FROMAGES ou LE CHOIX DES DESSERTS

79 €

CARTE IMAGINEE ET PROPOSEE PAR GEORGES BLANC POUR L’ANCIENNE AUBERGE
CHEF DE CUISINE EXECUTIF : OLIVIER CHARDIGNY
DIRECTEUR DE RESTAURANT : GIL RENARD

NOUS INFORMONS NOTRE AIMABLE CLIENTELE QUE NOUS ACCEPTONS TOUS LES MOYENS DE PAIEMENTS SAUF CHEQUES ET ANCYV.

NOUS VOUS RECOMMANDONS LA PLUS GRANDE VIGILANCE LORSQUE VOUS LAISSEZ VOTRE VESTIAIRE SUR LES PORTE-MANTEAUX.

PRIX TAXES ET SERVICE, COMPRIS — ANCIENNE, AUBERGE — AUTOMNE 2026



