
MENU 

Tous les plats de la carte sont « Faits Maison » Exceptés les Glaces et Sorbets. Ils sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 
Nos différents pains sont élaborés et cuits sur place dans notre Boulangerie.  

Certains Plats sont disponibles à emporter à la Boutique Gourmande 
 

Room Service 

C
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Du Lundi au Mercredi 
De 12h15 à 14h et de 19h15 à 21h00 

L’Ancienne Auberge 1900 

 
 

Nous vous proposons selon l’heure une offre de restauration classique sur plateau.  
Pour tous renseignements ou commande veuillez composer le 2000. 

Prévoir une attente d’environ 30 minutes. 
Le dessert sera servi dans un deuxième temps, 
pour le commander veuillez composer le 2000. 

 

Pour Commencer 

La Salade « Place du Marché » 

Bouquet de Mesclun, Multicolore de Betteraves et Pois Chiche,  

Chèvre du mâconnais et Cazette ................................................................. 24 € 

Le Foie gras de Canard mariné au Porto ........................................ 31 € 

Notre Pâté en croûte marbré de Foie gras, 

jus miroir à la Syrah .............................................................................. 30 € 

De Mer et d’Eau douce 

Un goûteux Aïoli de Cabillaud ........................................................... 33 € 

L’emblématique Volaille de Bresse AOP (France) 

À la crème selon « la Mère Blanc », Crêpes Vonnassiennes ..... 36 € 

(Supplément pour Morilles 9 €) ......................................................... 45 € 

Rôtie à la broche, notre Purée de Pomme de terre « Agata »  ... 36 € 

Fromages 

Sélection de Fromages ........................................................................ 15 € 

Fromage Blanc en faisselle à la crème de Bresse AOP ............. 15 € 

Desserts 

Le Classique Moelleux au Chocolat noir ...................................... 18 € 

Une Crème Caramel aux Œufs de la ferme de Luponnas ............ 18 € 

Gâteau « Grand-Mère Blanc » à l’Orange ........................................ 18 € 

 

Un accompagnement au choix  

(Prévoir 10 € pour une garniture supplémentaire) 

Purée de Pomme de Terre « Agata »  Pommes « Grenailles » 

Riz Pilaf Bouquetière de Légumes 

Embeurrée de chou vert 
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Un Choix de Boissons pour accompagner votre Repas 
 

Apéritif maison 
Le Royal Vonnas 

20 € 
 

Eau plate : Evian (1L) ............................................................................................................... 12 € 

Eau Pétillante : Badoit (1l) Châteldon (75 cl) ................................................................. 12 € 

Sodas, jus de fruits ............................................................................................................... 10 € 

Infusion ....................................................................................................................................... 8 € 

Thé ................................................................................................................................................. 8 € 

 

CHAMPAGNE & CRÉMANT  75 cl 

AOC Crémant de Bourgogne, Brut d’Azenay ................................................................ 52 € 

Champagne Duval-Leroy « Sélection Georges Blanc » .......................................... 112 € 

Champagne Duval-Leroy Rosé « Sélection Georges Blanc » ............................... 127 € 

 

VINS BLANCS 

AOP Bourgogne « Château d’Igé » .................................................... 2023 ..................... 52 € 

AOC Bio Viré-Cléssé, Domaine de la Verpaille ............................ 2023 ..................... 57 € 

AOP Saint-Véran « La côte Dorée » D. Guerrin & Fils ................ 2023 ..................... 59 € 

 

VINS ROSÉS 

AOP Beaujolais Rosé, « Terre d’amour » GB par G. Gelin  ........ 2024 ..................... 38 € 

 

VINS ROUGES 

AOC Beaujolais « Terre d’Amour » GB par G. Gelin ................... 2023 ..................... 38 € 

AOC Givry, Domaine Jadot  ................................................................. 2023 ..................... 66 € 

AOC Crozes-Hermitage « Les Jalets » D. Paul Jaboulet Ainé .. 2023 ..................... 67 € 

AOC Saint-Emilion Grand Cru, Château Montlabert ................ 2016 .................. 112 € 

 

 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 
Prix taxes et service inclus – Octobre 2026 


