Du Mardi au Dimanche
De 12h a 15h et de 18h a 20h30

Nous vous proposons selon I'heure une offre de restauration classique sur plateau.
Pour tous renseignements ou commande veuillez composer le 2000.
Prévoir une attente d’environ 30 minutes.

Le dessert sera servi dans un deuxiéme temps,
pour le commander veuillez composer le 2000.

Saumon fumé au bois de Hétre,

Medley de Beurre et Pain croustillant.........cccooeiiiiiiiiiiiiniinninnnin, 28 €
Sélection de Charcuterie des Salaisons de Meillonnas...................... 28 €
Des Tomates multicolores de variétés anciennes

et une Mozzarella di Bufala au Basilic Genovese..........ccoccvevveecreecnnenne 20 €

Le Paté en crolte « Ancienne Auberge », jus miroir a la Syrah ........ 34 €

La Salade Caesar (N = 140 1 = TR RIRS 16 €
avec des Suprémes de Volaille ............ 24 €
avec des Salpicons de Homard............ 30 €

Tendre Aloyau de Beeuf Charolais Label Rouge

avec une Purée de Pomme de Terre au Mascarpone .......ccceeeeeeeeennee. 46 €

Bar ROti aux essences anisées

et Condimentée d’'une Vierge acidulée ..........ccceevviiveiinnreeeieeeeenccceinnne 42 €

Poulet de Bresse a la creme « Mére Blanc », Riz Pilaf ........................ 39 €
avec des Morilles........eeeeeiiiiiiiiiciinne 47 €

Pasta alla « Georges Blanc » (sans Gluten possible)

Arrabbiata.......cccciiiiiiiiiiiii, 20 €
Guanciale.....ceieiiecccreeeceeccccccreeeee, 24 €
Veau confit fagon Stroganoff............... 24 € m
A I'Herbe Royale.........ceveveeervereennnne 24 €
CAVIAY (30 GF)eurirereeeeeterererteeteeteeteetesseesessessesseesessessesseeseesessesseesessessessens 95 € H
Sélection de Fromages de Fabien Picard........cccccceeevvvvnneeeecieeeeccccinnnne 19 €
Fromage Blanc en faisselle a la creme de Bresse AOP ...............cc...... 15 € m
Le Classique Moelleux au Chocolat NOIr.........eeeeeeeiiiiieiieiicccceeeeeeeeeenan. 19 € <
Le bel Eclair « Paris-Bresse » au Caramiel Beurre salé.............c.c........ 19 €
Fruits du Moment, Jus Glacé, Fraicheur de Coriandre........................ 19 € U
Gateau « Grand-Mére Blanc » @ 'Orange.......cceeeeeeeeeeevcccvcccccccccceecceennns 19 €
Le coffret de 8 Macarons assortis.....ccccceeeveviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeceeeeeeceeeeee, 20 €
Le plateau de MignardiSes ......ccovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiieccrcccccrccceeeeceeeeee e 20 €

Plat végétarien, sans viande ni poisson.




A toute heure, vous pouvez également commander

Saumon fumeé au bois de HELre ..., 28 €
Le Paté en crolte « Ancienne Auberge », jus miroir a la Syrah ........ 34 €
Sélection de Fromages de NOS r€gIONS.........ueeeeeeeeieeeeiiinneeeeeeeeeessesnsnnnne 19 €
Le Classique Moelleux au Chocolat NOIr........eeeceeeeiiiiieeeeicccceeeeeeeeeeenee. 19 €
Le bel Eclair « Paris-Bresse » au Caramiel Beurre salé.............o.cu....... 19 €
Gateau « Grand-Mére Blanc » @ 'Orange.......cccceeeeeeveverccrrccrccrccececcennnnns 19 €
Le Coffret de 8 Macarons assortis ....cccceeeeeeeeiiiiiiiiiiiiiicccciccccccccecceeeeeeee, 20 €

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons un agréable repas.
Lorsque celui-ci est terminé, nous vous invitons a contacter la réception
au 2000 afin que nous puissions vous débarrasser.

Sincéres Salutations,
Léquipe Georges Blanc

La carte des Vins du Restaurant Gastronomique est a votre disposition les jeudis soir
ainsi qu’au déjeuner et diner du vendredi, samedi et dimanche.

Une carte indiquant des allergénes contenus dans les plats et dans les vins
est a votre disposition sur demande.

En basse saison, nous n’assurons pas de Room Service le lundi.
Sauf indications contraires, nos viandes sont nées, élevées et abattues en France.

La disponibilité des plats dépend des arrivages, il se peut qu'un plat vienne a manquer

CARTE




Un Choix de Boissons pour accompagner votre Repas

Apéritif maison
Composition autour de la Péche, des Fruits Rouges et de la Lavande,
complétée au Blanc de Blancs

25 €

Eau plate : Evian (75CL), VEHEMINFIOY (L) ..uuiiiiiiiiiiiciiieiicieeeeeceeeeceseeeeseseeeesssaneesssnesssssnneas 10 €
Eau Pétillante : Badoit, Badoit rouge, Chateldon (75 cl) ....cccccerererereereceerereernnneeneeeresenenenees 10 €
SOdAs, JUS @ FIUILS .eeiiieiieicteceet et et e e se e e s e s see e s e s saea e s e s saneesesssnaasennnes 10 €
Notre sélection de Cafés et Décaféinés

issu de la Maison de Torréfaction Dagobert a Chatillon-Sur-Chalaronne ..................... 10 €
Nos Infusions de la Maison C comme Cueillette a Viriat .......ccooooiiiieiiiiiiiiiiieiceeeecee, 12 €
Nos Thés grands crus de la Maison Confidentiali'thé a Bellet........ccccceeevvrvvvercverccneenenen. 12 €
CHAMPAGNE & CREMANT 12¢l 75cl
Champagne Pol ROGER « Brut RESEerve »......eeeecvveeeencneeeenenneeeesssnneeens 30€ ..ccccueennne 140 €
Champagne DEUTZ ROSE « SAKUIA »....cceeeueercreerereeenseencsenesceessssesssseesssseeses 40 € ...l 180 €
Champagne Krug « Grande CUVEE » .....cccceeeereerrreeenseeecseeeseneesssseesssesssaesnes 50€.....ccceeet 400 €
VINS BLANCS

Montagny 1°' Cru « Découverte » D. Stéphane Aladame ........ 2020....... 25 € ..eeenes 100 €
Macon-Villages « Fleur d’Azenay » D. d’/Azenay .......ccccccuvereeunees 2022....... 15 € ... 62 €
Ladoix « Les Bois Grechons » Domaine Mallard ....................... 2017....... 30€ ..cccueennee 140 €
Saint Aubin 1°" Cru « Le Charmois » D. Pascal Matrot .............. 2077 cuueeeeeeiececrereeeeeeeeenns 130 €
Cotes-du-Rhoéne, Domaine Jean-Paul Jamet........................... 2018..cuueeeeeeeeieccrrereeeeenans 90 €

Sancerre, Domaine VacheroN........eeeeeeeeieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenens 40 ) 1 120 €

VINS ROSES
Cotes-de-Provence « By Ott » Domaine de Ott...........cccueuee 2024 ...... 20 € ..coceuvveennee 65 €

VINS ROUGES

Bourgogne Céte d’Or, Domaine Morey-Coffinet ..................... 2021........ 25 €...coeeeenes 100 € m

Chorey-Lés-Beaune « Les Poiriers » D. Decelle-Villa............... 2018....... 30€.iicienenes 100 €
Régnié « Sous la Croix » D. Les Capréoles .......cccceovurereveeeerecnnnns 2021....... 20 € ...cccvveennee 90 €
Nuits-Saint-Georges « Les Laviéres » D. Daniel Rion............... 2016........ 35€ s 170 €
Saint Joseph « Cuvée du Papy » D. Stéphane Montez............ 2077 cueeeeeeeeecernneneeeeeeneenns 160 €
Lirac « Les Sables d’Arénes » D. Giraud........cccecceeeevererueerneeecnneen 2078...cevveeerrerreeecreeenees 120 €

Labus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prix taxes et service inclus




